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i i 2Y,gt- r-cc P ¡c{-ríri aNombre Comedor Comun¡tario

Nombre Responsable del Seru¡cio:

Fecha lnic¡o Operacién:

ldentificación

No ConvenioA/igencia: W3:aÜ]ry NombréAsociado:

2. Ubicación

BO()¿¿?4 t+t 7 L cotreo Electrónico:

Locar¡dad:C{dr[0(l Aü¡lU ü!. tsarrio: L) ft; r It rJ C. iltir r i U

f?; ,rr tJ I t:(tu, rr,t r ]
Direcc¡ón: ¡1 11 i; t-j 'ñLi ll J l 5::, "r 

y-

rel; í"tfl C¡ tL ¿r{.1 tl-u cei. L r,r.§r\/.\- e)').'){:i '/tt

No Personas Beneficiarias en Atenc¡éñ

Total As¡stencia del Día:c-j ¿ 7 3 L+ rorat Hisrórico de As¡srencia: /tt¿_(,Benefic¡arios Autorizad6 por Plan de Compras:

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

Variable u" I variable Nivel de Cumplim¡ento

Área de rec¡bo de alimenlos ample con las
condiciones hig¡énico-sanitarias establecidas por la
normativ¡dad sanitaria viqente, permitíendo reaÍizar
las actividades de ver¡fffic¡ón de cantidad, calidad e
inocuidad d9 los al¡mentos que se reciben, aislada de
cualquier riesgo de contaminac¡ón fisica, química y/o
b¡ológica.

CNCNAÉnn
I

lÁrea de almacenamrento de al,menlos cumple

lcon ¿s cond¡cioles nrgienico-sanil¿r;as

, lestablecidas por Ia norm¿tividad saniraria vigente
- 

lgarantizando la temperatura. humedad y

lcircJlacrón del aire que se requiere para cada
lalim e nto.

I

&üü

Area de preparación de al¡mentos cumple mn las
cond¡eiones h¡gién¡cGsanitarias establec¡das por la
normat¡vidad sanitaria v¡gente y se encuentra
distribuida física o espac¡al en cuatro (4) zonas
básicas (caliente, tfla, pre-alistam¡ento e
higienización), debidamente señaliadas.
La zona de higienización cuenta con.lavamanos con
gr¡fo de acc¡onamiento no manual dotado con
disp€nsador de jabón, toallas desechables o equipos
automáticos para el secado de manos en buen
estado, debidamente señalizado y ubicado en las
áreas de elaborac¡ón o próx¡mos a estas para la
higiene del pereonal manipulador de alimentos.

NA

É ü
I

I

lÁr"u puru la disrribucion de alimentos pemanece

len óOtimas condiciones de lrmpie¿a y orden:
4 lcuenta con los elementos necesaflos. en

lcono 
ciones .higienicas, 

que facil¡ten la

ld,striorrción 

de los al.Tentos a los beaeficiarios

I

I

Füü

Área de consumo de alimentos cumple con las
cond¡ciones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminación y ventilación natural o artific¡al suf¡ciente.

Esta área está dotada de mesas y sillas de maler¡al
que faciliten Ia limpieza, desinfecc¡ón y la mmodidad
de los beneficiar¡os; disponiendo de las s¡llas
(puestos) de acuerdo mn la cantidad de beneficiarios
asignados paE el consumo de alimenios por turno.

CNCNA

MTT
de instalaciones sanitarias cumple con las

h¡giénico-sanitar¡as esiabfecidas por
normatividad sanitaria vigente y cuenta con

san¡tar¡o en cant¡dad suficiente para uso
con batería san¡tar¡a en buen eslado de

(lavamanos e inodoros) y dotado
los siguientes elementos de aseo: caneca con

de accionamiento de pedal con bofsa
dispensador con jabón líquido, papel

y eiementos para el secado de manos
de papel o secador de manos eléctrico) y

las coftd¡ciones establecidas en el anexo

müü

Área de alistamiento de personal esta separada de
los seruicios sanitarios (¡nodoro o cist€rnas), áreas de
almacenamiento y preparac¡ón de al¡mentós, y
cuenta con casilleros o lockers en buen estado para
la ubicación de los elementos personales y ropa de
d¡ario" Así mismo, se encuentrá en adecuadas
condiciones de limpreá y des¡nfección.

Etü
t.
lArea de higrenrzacior par¿ elementos de aseo

lcumple con ias cordtctones higiénico santtarias

lestablecidas por la rormariv¡dao sanit¿riá vigente

. ly es un espacio exclus,vo para el lavado de los
" 

lelenertos de aseo. ubicado en un lugar que no

lgenere flesgo de cont¿ñrnacion difer""r" u,4.",
lde recibo. alflacenam,enlo. preparacró1 servrdo

ly distribucrón de los alimentos.
I
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de almacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) én material higiénico sanitario, hermético (no es perm¡t¡do tanque

exped¡c¡ón no mayor a 6 meses (conforme Io señalado en
empresa vig¡lada por la Secretaría Distr¡tal de Salud-SDS,
productos utilizados y descripción del proceso realizado.

FechaLavadoTanque: DíaSl_Mu" O) nroZO?á Material: PV L

o con mrntmasuficiente 500de Iitroscemento), capacidad concuenta certificadoel de conv higienización tiempo
el Decreto de575 2007 21Resoluc¡ón 15v de emitido2007), por
con sanitadoconceplo favorable Iade flcha detécnicaempresa,

Fechaconcepto: oia I I laes lÓ anoZnT4

NoTanques: 2
GapacidadTotal:l OCDL Empresa:

concepto Sanitario, T?r ifll f C [:{ e

l,¡,r[,u I ¡ rJ t=rf r¡i:.irJ+r;r.(:.trru : §

CNCNAtrrn

para almacenam¡ento de prcductos químicos
coi11o jabones, détergentes, des¡nfectantes,

desengrasantes, etc.; está debidamente identif¡cado,
organizado y señalizado; ubicado en un lugar
del área de préparación y almacenamiento de
alimentos para evitar el riesgo de
química.

xüü de a¡macenamiento de combustibles
con las caracterísl¡cas estab¡ec¡das en el

para el uso de gás GLP
propano).(Caso que se requ¡era)

X
C

ü

Nivel de Cumplim¡entoNive¡ de Cumpl¡miento 
| 

ru, I Variabte

Aplica el procedimiento "Planificación AJimentaria y
su impiementación en ¡os seryicios sociales de la
SDIS" y'el "Procedimiento Abastecimiento de
Allmentos", con sus respectivos protocolos.
instructivos y fofmatos asociados a estos

lmplementa el c¡clo de menús, minuta patrón
del aporte nutricional para los d¡st¡ntos
de edad determinados por la SDIS,ü

NC

B
, con lo descr¡io para ¡ntercambios
y suministrando las rac¡ones a

beneficiaria, acorde con
establecidas en el anexo técnico

E,ü
C

Peso Neto

Menú lngred¡entes
Requerido

lko)
Ut¡lizado

{kq}

Proteina

Tubérculo
o plátano

Beb¡da de
frula

Sr', i rrf, It.{- ll
1..¡kre- 14, L .u, H

Postre D-.o"url", q,q 1tl
-iiJ- 'rh l( | ¿. /-

Cereal

NC

É

la total¡dad de llstadosingredientes anális is del nutr¡c¡onal cadaaporie para de conacuerdo lospreparación v
elen técnicoanexo numeral 5. _2. deCiclo menus

Requer¡do (ks)

ü

las personas beneficiárias del seruicio.

dlsponible en un lugar visible del

'as 
minutas patrón el cic¡o de menús

documentos de análisis de aporte nutric¡onal a
manipuladoras de alimentos, así como

de menús y el menú del día para

menús especiales en las fechas
y fin de año contorme los

por la Subdirección de Nutrición.

Peso t',¡efo

Sopa o
cazuela

Verdura o
ensalada

Eüü

:1 r t'?D03

E ü ü

Variable N¡vel dé Cumplimiento

I

Nivel de eumplimiénto Variable Nivel de Cumpf¡m¡ento
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Variable Niyel de Cumplimiento
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Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el prccedimiento Plan¡ficación Alimentaria y su imp,ementación en los
servicios sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastec¡miento de Alimentos, con sus documentos y formatos asoc¡ados, manejo de
minuta patrcn, ciclo de menús, análisis nutricionales, estandarización de utens¡lios y porciones servidas, recepc¡ón de al¡mentos y
conocimieftto de los trlter¡os mínimos de acéptac¡ón y rechazo; en los tiempós señalados en el anexo técn¡co.

Dí, j{ r'¡""C1.3 Año ¿fils fir.lt'ut) . o¡a üt ues } Z Aña'?t}}1

Fecha M¡nuta Patrén: Fecha: Estandarizac¡ón

,{ -.- r/Da.¿ lr.4es Ul Ano IL, 1..\

Fecha Procedim¡ento: Fecha Recepcién-Criterios :

Dia .ri t\¡edl -i Ario 2f- ?-<i i u'i ¡lcr-v \.J

-

Éffiü

¡)

Variablé N¡vel de Cumplim¡ento Variable Nivel de 6umplimiento

18

Profesional en Nulrición y D¡etética part¡c¡pa en las
acfividades de fortalecimiento técnico e¡ toma de
med¡das antropométricas, sensibilización en
vigilancia nutricional y las demás programadas por la
Subd¡rección de Nutric¡ón

Fortalecimienf o Toma med¡das antropométricas;
oiai( ¡¡esól Año 2C,14¿+

Sensibil¡zación Vigilancia Nutricional Profesional
de Nutrición y Dietét¡ca:

l-
ora _!_ ues I ¿* n¡o l,(.? !
Social¡zaeión Clasif¡cac¡ón Nulric¡onal
beneficiarios:
Díagl r,res C'l Año ?Cli.i Bf;;f .

CNCNA

ffi

Profesional en Nutrición y Dietét¡ca realiza la
toma de dat6 antropométricos, dispon¡endo de
los equipos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técnico-

Fecha Tomá de datos antropométricos:

Día 15 n,les 0.t Año ¿'f:?S tlf Ir ,,
4*¡ Í i; - i)-'-' i:vr-: : 'á

CNCNA

ffitrtr
*r;j - Jl

20

Reg¡stra y presenta el reporle de digitación de
medidas antropométricas en el sistema mislonal
SIRBE de acuerdo con lo establecido en ei anexo
técnico r NC

ü 21

Realiza orientación y alrordaje a los casos
identifcados con malnutr¡ción. atendiendo la linea
Lecnica de la Subdirección de Nur.icrón. m

!-? t r..7 ? {t7¡-¿

CNCNA

No Nivel de Cumplimienlo

22

con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo pára establecrm entos de preparación de al¡mentos, emitida por
san¡taria competente con concepto sanitario favorabie o favorsble con requerlm¡entos con fecha de expedic¡ón inferior a

(1 ) año. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad san¡taria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1 )
ASOCIADO realiza ¡os trámites correspondientes a la inscripción y solicilud de la visita de ¡nspección, vig¡lancia y control frente a

No Actai

r

l€:I r, lrtr. i'í,

ri'();i r. lc )-)f+Fecha: Dia. Z 4l u"", l)(l Año. ¿(,](J

HospitallSubred:

san¡taria competente
ñ ü ü

N¡vel de Cumplim¡ento

Da crmplimiento con ¡o establec¡do en la
09 de 2005 y demás normas concordantes

por el Min¡ster¡o de S€lud y Prctección
Social, el INVIMA y la SDIS, Para el caso
productos cárnicos cumple rotulado de acuerdo

así como los lineamientos

Decreto 1 500 de 2007

E
NC

ü

24

Elabora e implementa un plan de compras
de acuerdo con los formatos "Plan

corsol.oaoo mensual ¿sociados' y

Compras semanal asociados publicados en
SG de la SDIS de acuerdo con el c¡clo de

análisis nutricional con su
cronograma.

Se adquiere cárnicos. abarrotes,
verduras y lácteos para las

ndo su disponibilidad para mínimo
(2) díes de operación y de acuerdo a
condiciones establecldas en el anexo técntco.

úüü

Vigilancia Nutricional

Variable

Porcentaje de Cumplimieño:f!6! %

Variable Variable Nivel de Cumplimiento
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sanilaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registro sanitarÍo de acuerdo con

Al¡mento Proveedor Fecha Concepto
Sanitario Concepto

Fecha Autor¡zación
Sanitaria /Registro-Pelmiso

o Notilicació¡ san¡taria

É¡1rrrf,r:'rJllC .SalnC,ntr¡tt
Carne ú¡ ¡v)ü\ f ) Tt;r rvntr t t, , flq ¡7{)7Li f-rrt¡rrv;,!,i §, ?r, Ifrf^lztfD
Leche ü rrlj iirn 'i? ) n l)\ttu frr r.or¡¡.Lie
Queso Ht-'l.l.,i¡. 72 i i\ \7(i? L4 F,rrr,rr,l-,1e
Yogurt tli ut I r'Á i'r 7? /ri J',¡^,;u Ir ¡utrr r¡ f'.iÉ
Helado f'l irY.t ¡ I \ lrÉt l-.,i-7* {¡ xn n r.llfi

Crema de
leche f\t¡ri t o I I ¡*a J:r,?u fr'¡trn r, {-.ir

Huevos
fui ¡rvitt. t il ñDU7L| f,-rtxlr lt Ir

Pescado T ,"n', r-¡w, \' I"llllzd¿rj ñ rr.irrnL,l- r.rn oñ
Pulpas f rrr¡ o'Y' c¡::1 i(tt" t?rii ri íntrt¡c: t{:l€

r

lascon técnicaslichas sanitariosconceptosv favorables favorableo con fecha norequerimientos una anosuperior (1
dedireclosproveedores leche der¡vados fruta.depescado,pollo, carnrcos, v v Adic¡onalmente, carnepulpas para vpollo

I71 201de Si5. concuenta sanitarios a un el sol¡citaASOCIADO alcoaceptos superiores año. oproveedor
trámites de visit¿lá de frentemntrolrnspecc,on. laa sanitariaautoridadvvigilanciaeorrespondientes a la inscripción y solicitud

dejando evidencia de Ia gestión real¡zada

XüT

inferior a un (1 ) año, Los conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los
transportar y realiza seguim¡ento a las condiciones de transporte mediante ei Formato Transporte de Allmentos FOR-pSS-232.

Pfoveedor Placa Vehículo Fecha Concepto San¡tario Concepto

Pollo fttr, ¡:o. L'"1 -i t ¡: : u,L § 5i.{ rl I <:,t + r-rJ r rt: lAt7,+ f art¡Qrú í-,ir'
Pescado f=,1'1- f'l\q"

Carne lr*nr.r Fl 'T¡t",.n{ñ .r,(A'1 t5tt 6) ¡ ¡\)17*74 f¡rutlr,', h l€
Leche

lr,()l I \!\h ,Trrirl ]-? I i>nit\r1 l?i\',4+ Frrt xlr¡,L Íe
Queso Mrrr,l oñA \ V\/ .j,lt t\§ ifrq I 2rüLr Tr,xlfi( (ol^1?
Yogurt l"i tr i' ¡,i t> I lr \,r ',}ñ! f)Á,ñq l?Lt?-+ -Fr,, r trr', hiP
Helado tiruri. t u r-¡ "131 A6 io,¡ );$'iLa É}rnrrlHF

Crema de
l'i r,u,ru J l,iv'13 i OS f ot\ l7 ú?r+ Tnr,tgr¡'!^rle

Huevos
$'1tur c trl i'i-.i fi\q, t"r- tot lToi q 1- rr;:r'.,r,(e

Pulpas '1 ¡c-rr,olr, IH\ t{2q üL loi¿,1?o'l* f err,¡r t¡b I f .

. de 2013. capítulo VIl,
inspección, vigilancia y

locon enestablecido la Resoluc¡ón 2674 29artículo 0emas ASnorm relaclonadas convigentes
alimentosde cuenta lascon deactas decontrolv vehículoslos con favorable fechaconcepto v ñ

NC

n ü

Implementa lo establecido en el Instructivo ReceDción de alimentos
con los formatos Recepc¡ón de alimentos (FOR-PSS-230) y Control de entrada y salida de alimentos asocjados

(INS-PSS-012) publicado en e¡ SG de ta página web de la

diligenc¡ados úüü

Var¡ablé Nivel de Cumplimiento

I

4.2.2. Transporte de Alimentos

*1'l-1*iúi¿m¡-Elrr:urrla-LuÍLsn$z*:-

I

¡

I

\

Variable Nivel de Cumplimiento

I

f
a

I

Alimento '

"75 f-1u laí:)ü

Variable Nivel de Cumplimiento
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Nivel de Cumplimiento Variable

28

Los allmentos que requ¡eren cadena de frío son
¿imaié¡iados e¡r corrdiúiúares de iúitipÉaatüiá de
refrigeraclón no mayores a 4oC +l-2ac o congelación
hasta -24oC y se ¡mplementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperátura de equipos de
conqelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que presenten
largos periodos de vida útil se almacenan á
temperatura ambiente, sin contacto directo dé la luz
solar, sin presenc¡a de humedad y se ubican en
eslanterias de manera o(ganitada.

ENr]
29

Los a¡¡mentos se rotulan con: Nombre del
áiirrléili¡f,, iecha de i.rgtéSü, íeahá rje egresú o
fecha de vencim¡ento para productos empacados,
número de lote cuendo apliq0e. Paa
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y
congeladores, se evita la contam¡ñación cruzada
y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevcs son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25'C), en un rec¡piente
plástico higienizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque original

Ftrrl

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo dÍa, se realiza en
reclpientes de material higién¡co sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compartimentos.

rñüü
a1

No se evidencia al mentos vencidos o en mal
estado. En caso de presentarse se intplementa
el Protocolo Desnaluralización de alimentos iPTC
PSS-026.) vigente y formatos asociados,
publicados en pub¡icados en el SG de la pág¡na

web de la SDIS.

Füü

lllvel uc uuilrp¡rrrrslrtu

El pre-al¡stamiento de alimentcs se realÍza aplicando los pasos de: selección, cfasifícación. hig¡enización, pelado. corte o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparación.

Se impiementa ¡a cias¡frcación de ¡as tab{as de picar de acuerdo con ios coiores estabiec¡dos para ios procesos de pre-a¡istamiento y
preparación de alimentos.

Eüü
vañaDte Nrvet oe Lumpilmrenlo

le l<

.]-1N"l Variabie Nivei de Cump¡¡mienio
¡mplementa lo establecido en el lnst¡uctivo
Preparación de al¡mentos (INSPSS-014) vigente y
formatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técn¡co (en
refrigeraciór y no a chorro de agua, canecas con
¡ñr,r 

^ 
c,,matid^e . nrñ.ae^ da.^^^iññr

Eüü
34

Las ensaiadas y postres que contienen fruta
pcada son cortadas y picadas el mismo día de
suministro.

La adición de azúcar para {os jugos y sorbetes se
realiza máximo media hora antes del servido y no
se incorpora bioques de h elo o bolsas de leche
congeladas af jugo.

F
NC

tr
NA

i._"1

Variables Nivel de Cumplimiento

Se garantiza las temperaturas de reftigeración (entre 2 a 4 'C +l-2'C) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza
ma.vor a 65'C. desde el inicio hasta el final del seruicio. Se realiza toma de temDeraturas de cada oreoaracrón m¡nrmo

con un inlerualo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Día Tl'c

Sopa o Cazuela :I r"

Cereal tl, D

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano

Beblda de Fruta h,

Poslre
J d

úryü

Var¡able Nivel de Cumplimiento
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36

Se asegura una presentación adecuada y agradallle
vs ¡qJ /rvtsu¡uvrv

servido de los alimentos. teniendo en cuenta los
utensilios esta¡darizados y en ntenaje en buen
estado, hig¡enizado y seco con ¡a entrega de cuchara
sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requiera) y seruiiieta.

Los aderezos como yogur, crema de leche. leche
condensada. uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parle de los postres a base de
frutas se adiciona en el momento del seryido, sobre
la porc ón individual.

Wtr
3¡

Se garantiza a ¡as personas beneficiarias el total
de los componentes del menú en el momenlo de
la entrega del apoyo alimentarjo de acuerdo con
el ciclo de menús establecido. Adicional sé
gaianiiza qLe ioda muje. que se encJeqtre en
período de gestación o lactancia hasta ¡os doce
meses, que asislá al Comedor Comunitario
reciba un aporte adic¡onal de leche de 200 cc o
queso de 359.

C

M I u

38

No se manlpula los alimentos direciamenie con las
r¡n^. ciñ. -r'ñ ól ilc^ ao 

' 
lóncili^. .^h^ nin'-c

cucharas. trinches o tenedcres, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por más de c¡nco minutos en la línea de
serviüú.

Wü
NA

39

característlcas organolépticas de
preparaciones (color, sabor, aroma. cons¡stencia

caracteristicos en cada una de
listas para servir.

CNCNAErrl

Variables Nive, de Cumplimiento

mantiene a disposición de las personas beneficiarias durante el tiempo de seruido. distribución y consumo, tres (3) recipientes
o condimenteros, tale§ como orégano- pimienta negra y ajÍ tritLlrado, para ser ad¡clonados pot las personas benef¡ciarias

con su preferencla e identilicados (nombre del producio, fecha de vencimiento y lote).

c

ü
NA

l

Almacena lás muestras d¡ar¡as de alimentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el
Fomato Preparación de Alimentos y en los üempos
eslablecidos en el anexo técnico.

ñ
NC

r--ltl
NA

ti

Permite la aplicación de pruebas microbiológicas
establecidas por la normatividad nacional y las
demás requerldas por !a SDIS para los anál¡s¡s a
ítem de ensayo de materias primas, productos
terminados. superfic¡es, frotis de manos de
personal manjpulador de alimentos aqua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que
sedr iom¿üas pür ia ijuiS o poi leiceros
autorizados por la SDIS

C NC }iA
R¡
Llj I I ¡_l
t\ ¡ü lllo"Ls
(6 lü:j )?ü.¡.5

43

Cumple con los requ¡sitos microbiológicos vigentes
de Ia normat¡vidad nacionai y los demás requeridas
por la SDIS para los análisis a ítem de ensayo de
materias prímas, productos term¡¡ados, superficies.
lrotis de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por ¡a SDIS.

C ffiü lñ,hlémaa'á l¡c á.¡a^na< r.^rré.t,u.c ¡á^.,a/iÁac

para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resuitados no conformes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por Ia SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

Füü

No Nivel de Cumplímienlo

I

I
*l

Toma ¡os Ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento ep¡demiológico relacionado con postble conlaminaclón allfttentaria
enfermedad transmitida por alimentos - EfA.

Var¡able

CNC

F

de Cumpl¡miento

Garantiza la aplicación de las Euenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos tealizados en el Comedor Comunita¡o,
así como la aplicación de las normas de higiene. limpieza y desinlección para garantizar la inoculdad de tos alimentos. trüü

PAGINA
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p'ementa el plan de capacitación continuo y permanente dirig¡do al personal manipulador de alimentos desde el momento de
a la ejecución del convenio. en coherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2c13 y el anexc tecnico.

Nombres y Apell¡dos Man¡puladora§(es) de Alimentos Fecha Capacitac¡ón

1 flnr' 1). rr,{raz l"{, t'!rlur; iü In:l llt; t{'¡,'J
Bln*r.r, l":ir¡ hr) Mrrr.*.lr1" I l, t fi,'..: ;')t , ; <

3 elnr¡trl f,lrrrhen 'i)*'f.rc üra l5 lr¡: f >rr':¡ (
4

(J'

\ rrlrL'ú fir¡ ¡it'i"t^ i §,1r¡ .' !') f r) <
5 (17r-= t-rc;.-, r .. ¡r i r )C) r,:, I l, c. r r , r. {,i. , t,ir. t 5iñ\llnz.s.
6

7 \
I \
I

Éüü
Éir {t:r rntüI^
?r"t.rl.:,r-rli rüuJ

i]!i' ü \, l,i.] lrlf ¡3

El personal manipulador de alimentos cuenta con certiiicación médica en la cual conste la aptilud para manipular alimentos,
un médico que cuente con número de registro profesional; con vigencia rnferior a un (1 ) año.

Nombres y Ape¡¡idos Man¡puiadoras(es) de A¡¡mentos Fecha eertitlcado Méciico

1 P,lc,nr r¡., i.' r,L,e1 $-lrirr;1ff: L,4 tttl?¡:zt¿
2 i,1r.',hr1 G"r¡trchrt'l'i i:1rrr i ¡r. c" (., 9.o / rt? I 

"ttz 
t-4

3 tur ri r, b c,''l .l ), ¡,i, I Z I üA i')t,') t)
4

lJ nr, ilr r{ u ;r /,) , r} ¿ I r,. tr 6'L+ ¡ ¡t: i)¡lt-:
5 É1nü Lt¡crrt.r& -U ( E f.¡ rrr,r*s r,l.\€ J ,P, «,1*, '7'.lt¡t t)t¡7t.1
6 {Ñrri rt, n": Ii.rrt f, n{ r C tVcr-l rs c {rry1i : ln, \ 7 {l ¡i}q l}ü) L,

7

8

I

Füü

el Protocolo Lavado de lMaros (PTC-PSSoog) publicado en el SG de ia SDIS, con el talento humano contratado
del Comedor Comunitar,o y las personas beBef¡ciarias del seruicio: mediante estrategias didácticas ubicadas en

del salón comedor, tales como: infografías, collages. habladores frisos, entre otras; en los tiempos estaL,lecidos.
Dispone de avisos o advertencias al persona{ manipulador que indiquen el proceso de lavacio de manos. ubicados en servicio

pata

diE¿ üe aú¡sú¡¡o úe aiiniÉniús v ú;ilüs. CNCNAXIT

Dispone de los muebles, equipcs, utensil¡os y
requeridos para la prestación del seryicio en

en el anexo técnico, en cond¡ciones

la entrega de alimentos para consumo
se cuenta con la cantidad estableclda

hermétjcos (Ocho i8) eft tota¡ por
part¡cipante) y marcados de acuerdo con

Comunitario conforme las

estado y funcionamiento

en el anexo técnico.

los beneficiarios que

CNCNAÉrn con un plan de mantenimiento de
y correctivo que contenga

cronograrna hcjas de vida de cada
equipos; donde se reflejen

del equipo, capacidad, fechas
los

de los mantenim¡entos.

tsüü

Variable Nivel de Cumplimiento

i

I

Variable Nivel de Cumplim¡ento

Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento

Variable NiYel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplim¡ento
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Variable Nivel de Cumplim¡ento Variablé Nivel de Cumpl¡mienlo

52

Participa en la jornada de forta¡ecimiento técnico de
socialización del l\.{anr¡al de buenas prácticas para lá
prevención de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdirección de Nutrición y rcalizar
su correspondiente divulgaclón con el talentü humano
vincülacjo a la operación del Comeiiol ComÚnitar¡o.

Fecha Forlalecim¡ento Nutr¡cionista:

oiaZG ues l? Año ?Lf?Li
Fecha Fortalecimiento Responsable Serviiio:

o¡a'76 rves l?- xo \ALL|
Fecha Divulgación:

oia3l rr¡es 12 Año TbZt+

mnn

53

Realiza seg!¡mlento a la implerentación !,

reporte de acciones asociadas a, [.lanual de
buenas précticas pa.a la prevención de pérdidás
y desperdicios de alimentos. mediante el
di¡igenciamienlo del formato Control y mediclón
uE uYspE,úr-ru§ uE oililrc,[Js iiuii-i ü¡úuJi
vigente y el repoñe trimesiral consolidado a más
tardar el tercer dia calendario de los meses
enero, abril, jullo y octubre.

tirüü

Nival do arrhñl¡mi66r^ Variab!e Nivel da C"ññliñianr^

54

aa

N'

e implementa el Plan de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con la Guía

n de Saneamiento estalllecida por la
de lntegración Social

Var¡able

C

üiü

Nivel de Cumplimiento

55

N'

se evidencia ¡ndicios o presencia ce plagas,

tr ü üo vectores

Fum¡gación:

ü'i u". C i ana ZX'LS

Variáble N¡vel de Cumplimiénlo

56

tr
N'

Presenta a la superuisión o interuentoría
mensual de ejecución del Componente Alimentación,

y Salubridad, dentro de los primeros
(5) días calendario de cada mes. que dé cuenta del
cumplimiento de los compromisos del componente
en mención coo sus resDectivos sooortes. de ácuercio
con los lineamientos definidos por la SDIS

rftü
Aq l*:;){:'¿.5'

Nivel de Cumplimiento

57

N'

con el factor de selección Aporte
ico adicional para la contratación de cNc

ñen nutrición y dietética, de
cón los lineamientos técn¡cos. tiempos
evidencias establecidas por la SDIS: en caso
haber sido ofertado dentro del
competitivo.

N¡vel dé Cumplimiento

Da cumpf¡miento mn lo establecido en el Decreto
Distr¡tal 389 de 2009 y demás normas concordantes, ryü

Utilizar estrictamente las instalaciones
Comunitario para el cump¡imjento d Fü58 por Io cual no podrá recibir ni recaudar 59

del convenio. En estas, NO se

voiuntaflos, cuotas cje corresponsaDiiidacj actividades de proselit¡smo oolítico.

participac¡ón. relig¡oso, ideo,ógico, comercial o de cua¡quie
Índole

EI nÚmero de personas beneficiarias registradas en el aplicativo RAD es acorde al núnrerc de personas benefic¡ar¡as .eglstradas en la planilla de asistencja.

Hora de Registro Número Registro As¡stencias RAD Número Reg¡stro Asistencias Planilla Comentarios

12ñ GC €,L
1:00 p. m. I 0L+ l§L{
2:00 p. m. ,[3 ¡r3
3:00 p- m,

3:30 p. m. 'z;3 
'+ ¿; t4

Tota¡

Variable Variable
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Quien Realiza la Visita
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Notar La firma de este documento implica aceptaclón de todo lo escrito.

Seguimirn!o S!peryisión E6!ado

Quien Atiende la Vis¡ta
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Gédula de Ciudadlnía
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
17 

 
MES 

 
03  

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113883- CCCP 19-008 LIMONAR 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9279-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

Variable: 8 
Descripción: 17/03/2025- Se realiza resane a la baldosa en 
piso, en área de almacenamiento; se realiza pintura a 
tornillos, anjeo en puerta en área de almacenamiento frio; se 
realiza cambio de equipo que presentaba desprendimiento de 
pintura y se realiza pintura en techo y pared en bodega de 
abarrotes. 

Variable: 35 
Descripción: No se garantiza durante el servido, temperatura 
de seguridad, para la primera toma, la pechuga a las finas 
hierbas registra 60.6°C. 

 

 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
17 

 
MES 

 
03  

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113883- CCCP 19-008 LIMONAR 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9279-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Variable: 54 
Descripción: No se aplica adecuadamente el programa de 
manejo de residuos, al evidenciar una bolsa de residuos 
orgánicos en una bolsa transparente, contra el piso, adicional, 
formato de limpieza y desinfección, se encuentra diligenciado 
hasta el 31/03/2025. 

 

 

 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
  
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:    4    MENÚ: 19 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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